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ZERTIFIKAT @ CERTIFICATE &

CERTYFIKAT

Jednostka certyfikujaca
TUV SUD Czech s.r.o.

akredytowana do certyfikacji IFS i na podstawie umowy zawartej z wiascicielem standardu
IFS potwierdza, ze czynnosci produkcyjne firmy

od 19911

.JHAM
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Zaktady Miesne H.A.M. Cichon i Wspdlnicy Spoétka jawna
ul. Szybowa 7, 41-922 Radzionkéw, Polska
COID 78247
w zakresie audytu:

Ubéj wotowiny i wieprzowiny. Rozbiér, ciecie i porcjowanie migsa wieprzowego,
wolowego i drobiowego pakowanego w tacki plastikowe i folie z uzyciem lub bez
uzycia MAP lub prézni. Produkcja (ciecie, mielenie, mieszanie, solenie, nadziewanie,
wedzenie, obrébka termiczna) produktéw migesnych po obrébce termicznej (szynki,
kiethasy, migso) oraz wedlin surowych pakowanych w tacki plastikowe i aluminiowe
z uzyciem lub bez uzycia MAP lub prézni. Produkcja (mieszenie, formowanie,
nadziewanie, glebokie mrozenie) pierogéw mrozonych pakowanych w worki foliowe
oraz pierogéw swiezych pakowanych w tacki foliowe MAP. Produkcja (ciecie,
mieszanie, gotowanie) dan gotowych (fasola, bigos) pakowanych w woreczki foliowe
oraz na tackach foliowych do uzycia w kuchence mikrofalowej. Z zakresu wylaczona
jest produkcja sterylizowanych dan gotowych pakowanych w szklane stoiki.

(zakres audytu w jezyku angielskim znajduje sie w zataczniku certyfikatu)

Kategorie produktowe: 1 - Czerwone i biate migso, produkty drobiowe i miesne
7 - Wyroby ztozone
Zakresy technologiczne: B, C,D, E, F

spetniajg wymagania normy

IFS Food
wersja 6.1, listopad 2017

i innych powigzanych dokumentéw normatywnych

na Poziomie Podstawowym

Data auditu: 21.06.2021 - 22.06.2021 Nr rejestracyjny certyfikatu: 13.996.931
Ostatni audit niezapowiedziany: N/A

. . - s Data wydania certyfikatu: 16.08.2021
Kolejny audyt nalezy przeprowadzi¢ w terminie:
27.04.2022 - 06.07.2022 lub niezapowiedziane Certyfikat jest wazny do: 16.08.2022

Aroad (o

%
. I F S Milan Kroutil Deutsche

Food Kierownik jednost certyfikujacej Atkreditierungsstelie

Praga, 16.08.2021

TOV SUD Czech s.r.0. @ Novodvorska 994 e 142 21 Praha 4 e Czechy e food.cz@tuvsud.com TV
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ZERTIFIKAT @ CERTIFICATE ¢

Zatgcznik do certyfikatu: 13.996.931

Zakres audytu w jezyku angielskim:

Beef and pork slaughtering. Deboning, cutting and portioning of pork, beef and
poultry meat packed in plastic trays and foils with or without use of MAP or vacuum.
Production (cutting, grinding, mixing, salting, tumbling, smoking, heat treatment) of
heat-treated meat products (ham, sausages, meat) and raw meat products packed in

plastic and aluminum trays with or without use of MAP or vacuum. Production
(mixing, forming, stuffing, deep freezing) of frozen dumplings packed in plastic foil

and fresh dumplings packed in plastic trays with use of MAP. Production (cutting,
mixing, cooking) of ready to eat meals (beans, bigos) packed in plastic foil and trays
for microwave use. Production of sterilized ready to eat meals packed in glass jars
are excluded from the scope.

TUV SUD Czech s.r.0. ® Novodvorska 994 e 14221 Praha4 e Czechy e food.cz@tuvsud.com TOV



